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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos anejos
adaptados al consumidor moderno.
Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencion ha sido nuestra
pasion y es nuestro presente y futuro.

Es complejo y elegante. Voluptuoso, con
persistentes notas frutales y minerales.

CRIANZA: Maceracion prolongada a baja
temperatura, envejecido en 872 galones
huevos de hormigon durante 8 meses.

FERMENTACION: Con levaduras indigenas
en piletas abiertas de hormigon y
embotellado sin agregado de sulfitos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 61-64 °F.

ALTITUD: 1.100 metros sobre el nivel
del mar.

VINEDO: 30 afios.
RENDIMIENTO: 8.000 Rg./Hectarea.

ANADA: 2021
ALCOHOL: 13,8%.
ACIDEZ: 5,25%.
RS: 3,22%.

PH: 3,76%.
Amphora-Aged
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos anejos
adaptados al consumidor moderno.
Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencion ha sido nuestra
pasion y es nuestro presente y futuro.

Es complejo y elegante. Voluptuoso, con
persistentes notas frutales y minerales.

CRIANZA: Maceracion prolongada a baja
temperatura, envejecido en 872 galones
huevos de hormigon durante 8 meses.

FERMENTACION: Con levaduras indigenas
en piletas abiertas de hormigdn y
embotellado sin agregado de sulfitos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 61-64 °F.

ALTITUD: 1100 metros sobre el nivel
del mar.

VINEDO: 30 arios.
RENDIMIENTO: 8.000 Rg./Hectarea.

ANADA: 2021
ALCOHOL: 13,7%.
ACIDEZ: 5,47%.
RS: 2,5%.

PH: 3,32%.
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos anejos
adaptados al consumidor moderno.
Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencion ha sido nuestra
pasion y es nuestro presente y futuro.

PARCELA I - ROCRY SOIL

Es complejo y elegante. Voluptuoso, con

Ce |\, B persistentes notas frutales y minerales.
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CRIANZA: Maceracion prolongada a baja
temperatura, envejecido en 872 galones

huevos de hormigon durante 8 meses.

FERMENTACION: Con levaduras indigenas
en piletas abiertas de hormigon y
embotellado sin agregado de sulfitos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 61-64 °F.

ALTITUD: 1.100 metros sobre el nivel
del mar.

VINEDO: 30 arios.
RENDIMIENTO: 8.000 Rg./Hectarea.

CABERNET FRANC

ANADA: 2021
ALCOHOL: 13,7%.
ACIDEZ: 5,47%.
RS: 2,5%.

PH: 3,82%.
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos anejos
adaptados al consumidor moderno.
Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencion ha sido nuestra
pasion y es nuestro presente y futuro.

PARCELA II - SANDY SOIL

Es complejo y elegante. Voluptuoso, con
persistentes notas frutales y minerales.

CRIANZA: Maceracion prolongada a baja
temperatura, envejecido en 872 galones
huevos de hormigon durante 8 meses.

FERMENTACION: Con levaduras indigenas
en piletas abiertas de hormigon y
embotellado sin agregado de sulfitos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 61-64 °F.

ALTITUD: 1.100 metros sobre el nivel
del mar.

VINEDO: 30 arios.
RENDIMIENTO: 8.000 Rg./Hectarea.

CABERNET FRANC

ANADA: 2021
ALCOHOL: 13,7%.
ACIDEZ: 5,47%.
RS: 2,5%.

PH: 3,32%.

| 5
—
=X
0
[
—
L]
—
[ o'
L]
(o= |
=T
| D
)
-
"
o
o
O
=

Amphora-Aged
VINO DE MONTANA - BAJA INTERVENCION www.ucowines.com




uQQ DEUs

MDZ:-ARG

La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos anejos
adaptados al consumidor moderno.
Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencion ha sido nuestra
pasion y es nuestro presente y futuro.

Es complejo y elegante. Voluptuoso, con
persistentes notas frutales y minerales.

CRIANZA: En piletas de epoxi de 290 galones.

FERMENTACION: Con levaduras indige-
nas en piletas abiertas de hormigon y
embotellado sin agregado de sulfitos.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 61-64 °F.

ALTITUD: 1.100 metros sobre el nivel
del mar.

VINEDO: 30 afios.
RENDIMIENTO: 8.000 Rg./Hectarea.

ANADA: 2022
ALCOHOL: 11%.
UVA: Cabernet Franc.
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos aiejos
adaptados al consumudor moderno.
fundada en 1970 en Paraje Altamura,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencidn ha sido nuestra
pasién y es nuestro presente y futuro.

SAUVIGNON BLANC

2 ;' Es complejo y elegante. Voluptuoso, con
\ persistentes notas frutales y munerales.

CRIANZA: 6 meses en huevos de concrefo.
FERMENTACION: Huevos de concreto.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 13 °F

ALTITUD: 1.300 metros sobre el nuvel del
Mar.

~ VINEDO: 30 asios.

W ANADA: 2022.
<« ALCOHOL: 12.9%.
KGE ACIDEZ: 7.2%
JEgald RS 1,8%.

"l py:332%. “
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos aitejos
adaptados al consumudor moderno.
fundada en 1970 en Paraje Altamura,
Valle de Uco, Mendoza, a 1300 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad
de baja intervencidn ha sido nuestra
pastény es nuestro presente y futuro.

2 " Es complejo y elegante. Voluptuoso, con
1IN persistentes notas frutales y munerales.

CRIANZA: 6 meses en huevos de conereto.
FERMENTACION: Huevos de concreto.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 13 °F

ALTITUD: 1.300 metros sobre el nuvel del
Mar.

o000 VINEDO: 30 afos.

o

vV ANADA: 2022.
A« ALCOHOL: 12.9%.
2 | KS2  ACIDEZ: 72%.

ISl RS: 1.8%

"ol py. 334, “
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos afiejos
adaptados al consumidor moderno,

Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1000 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad de
baja intervencion ha sido nuestra pasion

y es nuestro presente y futuro.

Es complejo y elegante, Voluptuoso, con
persistentes notas frutales y minerales,

CRIANZA: Maceracién prolongada a
baja temperatura, crianza en muros de
hormigon durante 3 meses,

FERMENTACION: Con levaduras
indigenas en piletas abiertas de hormigon
y embotellado sin agregado de sulfitos,

TEMPERATURA DE SERVICIO:
61-64 °F.

ALTITUD: 1.000 metros sobre el nivel
del mar,

VINEDO: 30 afios,
RENDIMIENTO: 8.000 Kg./Hectarea,

nnnnnnnnn FROM UCO WALLEY

3 HIGH ALTITUDR NAT 1 ~
! Paraje Altamira !Jﬂ f
i Mandoza, Argentine b

~ MALBEC

ANADA: 2022,
ALCOHOL: 13,7%.
ACIDEZ: 5,47%.
RS: 2,;5%.

PH: 3,82%.
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La bodega boutique Uco Wines se
centra en Amphora: vinos afejos
adaptados al consumidor moderno,
Fundada en 1970 en Paraje Altamira,
Valle de Uco, Mendoza, a 1000 metros
de altitud, elaborar vinos de calidad de
baja intervencion ha sido nuestra pasion
y es nuestro presente y futuro,

ST

RED BLEND

Es complejo y elegante, Voluptuoso, con
persistentes notas frutales y minerales,

CRIANZA: Maceracién prolongada a
baja temperatura, crianza en muros de
hormigon durante 3 meses,

FERMENTACION: Con levaduras

indigenas en piletas abiertas de hormigon
y embotellado sin agregado de sulfitos,

TEMPERATURA DE SERVICIO:
61-64 °F.

ALTITUD: 1.000 metros sobre el nivel
del mar,

VINEDO: 30 afios,
RENDIMIENTO: 8.000 Kg./Hectarea,

R
YINEYARDS PREOMN UCO VALLEY

UCO DEUS
HIGH ALTITHDE 1 ~
I f. Faraje Altamira T! Jﬂ
Mondssa. Argeatink W g,
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 RED BLEND

ANADA: 2022
ALCOHOL: 13,7%.
ACIDITY: 5,47%.
RS: 2;5%.

PH: 3,82%.
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